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Espumante Exta Bruto - Rose

Portugal PT
Douro - sub-regido Cimo Corgo

Mourisco

Parcelas te vinha centendria, planfadas a uma alfituce entre os 750 & os 830 metros, em Solos de fransicao
Xisto- granitico, pobres e acitentados, que conferem ao vinho uma acidez surpreendente.

Mistura de vérios anos - 48 meses de estagio em cave - Degorgement em Maio 2025

Uvas frescas, colhidas no seu ponto ideal de maturagao, escolhicas e apanhadas manualmente em caixas de
20 kg, 3o transportadas para a adega, onde passam por uma criteriosa Selecao manual. 3o prensadas em
cacho inteiro, Sendo o mosfo encaminhado para baricas de carvalho francés, onde realiza a primeira
fermentacAo e estagia durante 8 meses. findo esse periodo, procede-se as fermentacdes em garrafa; A
primeira fermentacdo foi conduzida com a levedura Lachancea thermofolerans, conhecida pela sua
capacidade de hioacidificacdo, ou Seja, a producdo de concentracdes elevadas de Acido I4fico a parfir de
actcares fermentesciveis, confribuindo para uma acidificacdo natural do vinho. A segunda fermentacéo
decoreu com alevedura Saccharomyces cerevisiae. Em amhas as fermentacaes, foi ufilizado exclusivamen-
e mosto de uvas previamente passificadas, fomecendo aclicares naturais & da mesma origem ao vinho.A
n6s a segunda fermentacéo em garrafa, o vinho foi submetido a condicdes extremas de baixa temperatura,
limitando a atividade metaholica das leveduras, resuitanda numa dosagem natural inferior a8 /L.

Vinho de cor rosa leve com laivos cobre. De holha muito fina e elegante. Na boca é fresco com acidez
vivificante, deixando um sahor requintado & prolongado. Profundo, cremoso, com grande subtileza. Leves
notas de hiscoito, fruto vermelho confitados, sofisticado & polido.

Disfrutar com pratos de sabor complexo e rico: Ostras frescas com limAo; Vieiras; mariscos, presunto de cura
|onga, farte merengada, fruta fropical

g-00C

Portugal UK
Douro - sub-regido Cimo Corgo

Mourisco

Plofs of vineyard planted at an altitude of 700m, with shale-granite fransition Soil, poor and rugged, which
demonstrate surprising acidy.

Blend of various years - 48 months of cellar aging - Disgorgement in May 2028

Fresh grapes, harvested af their ideal ripeness, sorted and hand-picked info 20 kg boxes, are fransported to
the winery, where they undergo careful manual selection. Whole-bunch pressings are then transfered fo
French oak harrels, where they undergo their first fermentation and age for (8 months. After this period, bottle
fermentation takes place. The first fermentation was conducted with the yeast Lachancea thermotolerans,
known for its hioaciification capacity—he production of high concentrations of factic acid from fermentab-
|e sugars, confribufing fo the wine's natural acidification. The second fermentation was conducted with the
yeast Saccharomyces cerevisiae. In both fermentations, exclusively must from previously raisined grapes
Was used, providing natural sugars of the same origin to the wine. After the second fermentation in the bottle,
fhie wine was subjected fo exreme low temperature conditions, limiting the metabolic activity of the yeasts,
resulfing in a natural dosage of less than & g/L.

Alight pink wine with copper hues. It has very fine, elegant bubbles. On the palate. it's fresh with lively aciity,
eaving a refined, lingering affertaste. Deep, creamy, and very subtle. Light notes of hiscuit and candied red
fruit, sophisticated and polished.

Enjoy dishes with complex and rich flavors: Fresh aysters with [emon; Scallops; seafood, long-cured ham,
?eﬂrinnﬂgue nie, tropical fruit
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